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1.- ANTECEDENTES Y OBJETO DE LA ACTIVIDAD

Solicita el presente Estudio de Calificacion Ambiental para Adaptacion y medidas correctoras de local
a Salén de Juegos situado en la Calle Noria de la Marquesa, N° 2, Bajo, Puerta 4 de la localidad de El
Ejido (Almeria) a nombre de VERAMATIC, S.L.

Nuestra actividad de Salon de Juegos se encuentra sometida a los instrumentos de prevencion y control
ambiental que viene definido en EL ANEXO Il de la Ley 3/2014, de 1 de octubre, de medidas
normativas para reducir las trabas administrativas para las empresas, que modifica el contenido del
ANEXO | de la Ley 7/2007, de 9 de julio, de Gestion Integrada de Calidad Ambiental. En concreto
nuestra actuacion se encuadra en la categoria 13.34 (Salones recreativos) y estd sometida al
instrumento de Calificacibn Ambiental, con lo que pasamos a justificar el Decreto 297/1995
(Reglamento de Calificacién Ambiental).

La presente memoria ambiental se redacta teniendo en cuenta las condiciones establecidas en:

- Ley 7/2007. Gestién Integrada de la Calidad Ambiental.

- Decreto 5/2012. Regulacion de la Autorizacion Ambiental Integrada.

- Decreto 356/2010, que regula la Autorizacion Ambiental Unificada y sus modificaciones
surgidas en el Decreto 5/2012.

- Decreto 297/1995. Reglamento de Calificaciéon Ambiental.

- Ley 3/2014, de 1 de octubre, de medidas normativas para reducir las trabas administrativas
para las empresas

- Ley Organica 3/2018 de Proteccion de Datos Personales y Garantia de derechos digitales.

2.- EMPLAZAMIENTO DE LA ACTIVIDAD

El local esta situado en Calle Noria de la Marquesa, N° 2, Bajo, Puerta 4 de la localidad de El Ejido
(Almeria), a nombre de VERAMATIC, S.L. y domicilio en Carretera N-340, Km. 529. 04620 de Vera
(Almeria).

La actividad proyectada es la de Salon de Juegos, disponiendo de hall de acceso, vestibulo de
acceso, zona de control de acceso, zonas de juego 1y 2, zona de apuestas, control, vestibulo de
aseos, aseos y almacén.

El establecimiento esta situado en un local de 178,00 m? construidos, segln puede verse en
el plano de cotas. El salén de juegos esta ubicado en un local en una sola planta.

La altura minima libre en zona de publico, hasta el falso techo metélico es de 2,90 mts.

El inmueble consta de las superficies distribuidas de la siguiente manera:

CUADRO DE SUPERFICIES
ZONA SUPERFICIE (m?)
HALL DE ACCESO 2,45
VESTIBULO ACCESO 6,10
ZONA CONTROL DE ACCESO 5,80
ZONA DE APUESTAS 15,30
ZONA DE JUEGO | 7,05
ZONA DE JUEGO I 98,05
CONTROL 6,20
VESTIBULOS ASEOS 2,75
ASEOS 7,45
ALMACEN 4,50
TOTAL UTIL 155,65
TOTAL CONSTRUIDA 178,00
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3.- MEDIDAS CORRECTORAS APLICABLES

3.1.- CLASIFICACION DE LA ACTIVIDAD

Segun el DECRETO 155/2018, de 31 de julio, por el que se aprueba el Nomenclator y el
Catélogo de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos de la
Comunidad Auténoma de Andalucia este establecimiento se cataloga dentro del grupo de
Establecimiento Publicos, de actividades recreativas, establecimiento de juego, salones de juego
(IN.2.1.d) y definida en el catdlogo de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y
establecimientos publicos de la comunidad auténoma de Andalucia como establecimiento fijo,
independiente de otros locales destinados a actividades econdmicas diferentes se destina con caracter
permanente a la practica de juegos mediante la utilizacion de méaquinas recreativas con premio
accionado con monedas y aquellos otros cuya practica se permita por la normativa sectorial
correspondiente. En concreto se instalaran maquinas recreativas con premio tipo “B” de las definidas
en el Reglamento de Maquinas Recreativas y de Azar de la Comunidad Autbnoma de Andalucia.

Descripcion de los alimentos y mobiliario del control.

El uso del control del salén de juegos es en exclusiva para los clientes del salén, es decir, tiene
mas un uso de control de acceso que de barra de bar o cafeteria. No se proyecta dicha instalacién para
servir tostadas, preparar y/o calentar comidas, no se pretende disponer de un expositor de tapas, ni
tampoco se proyecta la instalacion de plancha o campana de humos para el cocinado y/o preparacion
de comidas.

En este control de acceso Unicamente se servirdn cafés, bebidas embotelladas, y en cualquier
caso para su acompafiamiento, productos prefabricados y envasados que no necesitan preparacion,
tales como: frutos secos, embutidos, aceitunas...

Por lo que se prevé que el mobiliario necesario para el correcto funcionamiento de la zona de
barra en cuanto a la preparacion de dichos “alimentos” sea: cubiertos metalicos, tazas, platos, tabla
para el corte en caso necesario del embutido o pan y cafetera de capsula.

En cuanto al mobiliario para la limpieza se proyecta la instalacion de: 1 lavavajillas y 1
lavamanos de accionamiento no manual con agua caliente y fria.

3.1.1. MAQUINARIA

La maquinaria instalada es la propia de un salén de juegos:

- Maquinas recreativas.

- Microondas.

- Bajo mostrador refrigerado.

- Cafetera de capsula.

- Botellero.

- Fregadero de accionamiento no manual.
- Termo

- Pantallas de informacion al publico.

- 3 Equipos de climatizacion tipo cassette.
- 1 Equipo de climatizacién tipo split

- 1 Recuperador de calor.

- 2 Turbinas aseos.

3.1.2. MATERIAS EMPLEADAS, ALMACENADAS Y PRODUCIDAS

Las materias empleadas y almacenadas en el local, son las propias de los locales destinados a
este tipo de actividad, como son las cajas de refrescos y bebidas, licores, frutos secos, productos de
limpiezas, etc., que seran adquiridos en los almacenes especializados, que los suministran a domicilio
cumpliendo todos los requisitos sanitarios.

Los productos comestibles seran depositados en los frigorificos que dispondran de indicadores
de temperatura y se almacenaran de forma diferenciada, evitando la contaminacion cruzada, mientras
gue las bebidas se almacenaran en los botelleros ubicados para este fin.
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3.2.- MEDIDAS CONTRA RUIDOS Y VIBRACIONES

> Estudio Acustico:

Sequn se desprende del Articulo 42 del Decreto 6/2012, para la actividad objeto de este proyecto es

necesario la redaccion de un Estudio AcUstico

Articulo 42 Exigencia y contenido minimo de estudios acusticos

1. Con independencia de las exigencias de analisis acustico en la fase de obras, y sin perjuicio de lo establecido en los articulos
43 y 44, asi como de la necesidad de otro tipo de autorizaciones o licencias, o del medio de intervencién administrativa en la
actividad que corresponda, los proyectos de actividades e instalaciones productoras de ruidos y vibraciones que generen
niveles de presion sonoraiguales o superiores a 70 dBA, asi como sus modificaciones y ampliaciones posteriores con
incidencia en la contaminaciéon acUstica, requerirdn para su autorizacién, licencia o medio de intervencién
administrativa en la actividad que corresponda, la presentacion de un estudio acustico realizado por personal técnico
competente, conforme a la definicién contenida en el articulo 3, relativo al cumplimiento durante la fase de funcionamiento de las
normas de calidad y prevencién establecidas en el presente Reglamento y, en su caso, en las Ordenanzas Municipales sobre la
materia.

2. Tratandose de actividades o proyectos sujetos, para su autorizacion, licencia o del medio de intervencion administrativa en la
actividad que corresponda, a alguno de los instrumentos de prevencion y control ambiental establecidos en el Titulo Il de la Ley
7/2007, de 9 de julio, el estudio acustico se incorporard al estudio de impacto ambiental, o al proyecto técnico en los
procedimientos de calificaci6n ambiental. En los demds casos, el estudio acustico, redactado de conformidad con las
exigencias previstas en este Reglamento que le resulten de aplicacién, se acompafara al proyecto de actividad, que se remitira
al Ayuntamiento respectivo, para la obtencion de la licencia del medio de intervencion administrativa en la actividad que
corresponda.

3. El contenido minimo de los estudios acusticos para las actividades o proyectos sera el establecido en la Instruccion Técnica
3.

4. Todas las autorizaciones, licencias administrativas o medios de intervencién administrativa en la actividad que correspondan
para cuya obtencion sea preciso presentar el correspondiente estudio acuUstico, determinaran las condiciones especificas y
medidas correctoras que deberan observarse en cada caso en materia de ruidos y vibraciones, en orden a la ejecucion del
proyecto y ejercicio de la actividad de que se trate.

Se hace constar que el Estudio Aclstico se ha encargado por parte del promotor a
Empresa especializada, que cuenta con técnicos acreditados. Esta empresa se encargara de
prevenir, vigilar y corregir las situaciones de contaminacion acustica por ruidos y vibraciones
procedentes de la actividad citada, y justificar el cumplimiento de las normativas en materia de
Proteccién contra el Ruido pertinentes.

Dichaempresa especializada, redactard un Estudio Acustico segun el Decreto 6/2012, que
se adjuntard al presente proyecto a la hora de solicitar las preceptivas autorizaciones ante la

autoridad competente.

> Aislamiento acustico:

Para el aislamiento de paredes y techos se emplearan materiales y obras especificadas en el
correspondiente ESTUDIO ACUSTICO para esta actividad realizado por técnico acreditado para la
instalaciéon de dichos sistemas, asi como las medidas de seguridad y evacuacion proyectadas para
dicho local.

Segun las pruebas realizadas en el local actual, y teniendo en cuenta la normativa andaluza y estatal,
para cumplir con los parametros de aislamiento necesarios para la actividad de salon de juegos, es
necesario realizar las siguientes medidas correctoras de cara al cumplimiento de los limites de emision
al exterior:


http://noticias.juridicas.com/base_datos/CCAA/an-l7-2007.html
http://noticias.juridicas.com/base_datos/CCAA/an-l7-2007.html
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e Techos: refuerzo del aislamiento acustico del techo en zona colindante con vivienda en
planta superior a base de Techo continuo dos placas de yeso laminado PYL13 + MAD4
(lamina acustica 4 mm.) + PYL15 y plenum lana de vidrio 70 kg/40mm y camara de aire.
Todo el techo decorativo del local se compone a base de falso techo decorativo modelo
Bandejas Sicilia Clip-in para techo suspendido, con perfileria THU Clip-in, de la marca THU
PERFIL, S.L., y fajeados perimetrales con placa lisa de yeso laminado sobre perfileria de
acero galvanizado.

e Suelos: impactodan bajo capa de mortero armado y soleria ceramica para la zona de
apuestas y zonas de juego del local y ademas la zona de juego 2 sobre la baldosa
porcelanica se colocard moqueta en losetas.

e Pilares: Trasdosado de tabique autoportante de PYL13 + MAD4 (lamina acustica
BITUMINOSA de 4 mm.) + una placa PYL15 + aislamiento lana de roca 70 kg/m? / 40mm.

e Paredes: trasdosado de tabique autoportante de PYL15 y camara de aire rellena con lana
vidrio de 70 kg/40 mm. de espesor.

> Medidas antivibracién:

Estas son las siguientes:

- No se han proyectado rigidas en tuberias, conductos y maquinas en movimiento; se instalaran
sistemas de suspension elastica, no se considera necesaria la instalacion de bancadas de inercia o suelos
flotantes para soportes de maquinas y equipos ruidosos en general, asimismo las admisiones y descarga
de aire a través de fachadas se realizaran a muy baja velocidad, o instalando silenciadores y rejillas
acusticas que aseguren el cumplimiento de los limites de calidad acustica.

- Utilizacién de maquinas y equipos con bajos niveles de ruido.

- Se realizara el anclaje de todo tipo de maquinaria con elementos antivibratorios, evitando la
transmision de vibraciones a la estructura del edificio y locales proximos al mismo. La maquinaria se
fijar4 al suelo sobre bancada de amortiguacion, para reducir al maximo las vibraciones, segun el
principio bésico del aislamiento de vibraciones, consistente en elegir un soporte (muelle) de tal forma
gue la frecuencia propia del sistema masa-muelle, sea considerablemente menor que la frecuencia
mas baja en el espectro de vibracion de la maquina.

- Todo elemento con 6rganos mdviles se mantendra en perfecto estado de conservacion,
principalmente en lo que se refiere a su equilibrio dinamico y estatico, asi como la suavidad de marcha
en sus cojinetes o caminos de rodadura, llevando a cabo el engrase adecuado y periédico de las partes
moéviles. Los ruidos y vibraciones producidos por la maquinaria de esta Industria, se evitaran en lo
posible, en su foco de origen, tratAndose de aminorar su propagacion incluso en el propio local.

- No se permitira el anclaje de maquinaria y de los soportes de la misma o cualquier 6rgano mévil
a las paredes medianeras, techos o forjados de separacion entre los locales colindantes.

- Elanclaje de toda maquina u érgano mévil en suelos o estructuras no medianeras ni directamente
conectadas con elementos constructivos de la edificacion, se dispondra en todo caso interponiéndose
dispositivos antivibratorios adecuados.

- Las maquinas que trabajen por golpes o choques bruscos, como puede llegar a ser en nuestro
caso, y las dotadas con 6rganos de movimiento alternativo, deberan estar ancladas en bancadas
independientes, sobre el suelo firme y aisladas de la estructura de la edificacion, como ya se ha
especificado anteriormente, y del suelo del local por intermedio de materiales absorbentes de la
vibracién. Se dotara a la maquinaria de apoyos elasticos silenciadores silembloc, que absorberan la
mayor parte de las vibraciones en su origen.

La maquinaria se fijara al suelo sobre bancada de amortiguacién, para reducir al maximo las
vibraciones, segun el principio basico del aislamiento de vibraciones, consistente en elegir un soporte
(muelle) de tal forma que la frecuencia propia del sistema masa-muelle, sea considerablemente menor
que la frecuencia mas baja en el espectro de vibracién de la maquina.

Los datos basicos para el estudio de la bancada necesaria, seran facilitados por el fabricante
de la maquinaria, siendo los siguientes:
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Peso total a aislar y centro de masas.
- Frecuencia perturbadora.

- Nimero de soportes.

- Carga por soporte.

- Material adecuado.

Asimismo, se tendra en cuenta que la separacion de maquinas y equipos de paredes medianeras
sera de 1 m. como minimo.

3.3.- CALIDAD DEL AIRE Y EMISIONES A LA ATMOSFERA

La actividad que se desarrolla en el local, en ningin momento presenta la posibilidad de
creacion artificial de gases téxicos.

En locales comerciales sera de aplicaciéon el Real Decreto 1027/2007, de 20 de julio, por el que se
aprueba el Reglamento de Instalaciones Térmicas en los Edificios (RITE) y sus Instrucciones Técnicas
Complementarias ITE, en el se prescribe que se dispondra de un sistema de ventilacion para el aporte
del suficiente caudal de aire exterior que evite, en los distintos locales en los que se realice alguna
actividad humana, la formacién de elevadas concentraciones de contaminantes.

Ventilacion.-

En funcion del uso del edificio o local, la categoria de calidad del aire interior (IDA) que se debera
alcanzar sera, como minimo, la siguiente:

IDA 3 (aire de calidad media): edificios comerciales, cines, teatros, salones de actos, habitaciones de
hoteles y similares, restaurantes, cafeterias. Bares, salas de fiestas, gimnasios, locales para el
deporte (salvo piscinas) y salas de ordenadores.

A estos efectos se considera valido lo establecido en el procedimiento de la UNE-EN 13779. En funcion
del uso de cada local, la calidad del aire interior (IDA) que se debera alcanzar sera, como minimo, la
siguiente:

- IDA 3 (aire de calidad media, 8 I/s-pers).

El aire exterior de ventilacion, se introducird debidamente filtrado en el local.
Para el célculo de la ventilacibn necesaria estimaremos la superficie realmente ocupable por las
personas.

Este caudal a aportar por el sistema es:

SUP.UTIL | Densidad OCUPACION |Caudalpor | caypaL
Ocupable ocupacion CTE el VENTILACION
ESTANCIA (m?) (m2/pers) (personas) (I7s) (I/s)
ADTES CEILEED 89,90 15 59 8 472
Zona de Apuestas
TOTAL 59 8 472 /s

Caudal total: 472 1/s
Caudal total: 1.699,20 m3/h

El reparto se realiza mediante conductos y difusores. La aspiracién se realizar4d mediante un
sistema de rejillas y conductos, y para la extraccién, se extraera aire de la zona en un caudal igual al
aportado. Se aportan planos en los que se describe el sistema adoptado, con el objeto de justificar la
ventilacion.

El aire exterior de ventilacion se introduce debidamente filtrado en el edificio. Las clases de filtracion
minimas a emplear, en funcion de la calidad del aire exterior (ODA) y de la calidad del aire interior
requerida (IDA), seran las que se indican a continuacion:

El aire exterior de ventilacion se introduce debidamente filtrado en el edificio. Las clases de filtracion
minimas a emplear, en funcion de la calidad del aire exterior (ODA) y de la calidad del aire interior
requerida (IDA), seran las que se indican en la tabla 1.4.2.5 del R.D. 238/2013, de 5 de abril, por el que
se modifican determinados articulos e instrucciones técnicas del Reglamento de Instalaciones
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Térmicas en los Edificios, aprobado por el R.D. 1027/2007, de 20 de julio.

La calidad de aire exterior (ODA) se clasificara de acuerdo con los siguientes niveles:

ODA 1: aire puro que se ensucia solo temporalmente (por ejemplo polen).

ODA 2: aire con concentraciones altas de particulas y, o de gases contaminantes.

ODA 3: aire con concentraciones muy altas de gases contaminantes (ODA 3G) y, o de particulas (ODA

3P)

Tabla 1.4.2.5. Clase de filtracién

Calidad del aire exterior Calidad del aire interior
IDA 1 IDA 2 IDA 3 IDA 4
ODA 1 F9 F8 F7 F5
ODA 2 F7 + F9 F6 + F8 F5 + F7 F5 + F6
ODA 3 F7 + GF* + F7+GF+F9 F5 + F7 F5 + F6
F9

GF = Filtro de gas (filtro de carbono) vy, o filtro quimico o fisico-quimico (fotocatalitico) y solo seran necesarios en
caso de que la ODA 3 se alcance por exceso de gases.

Debido la altura y ubicacion de salida conductos de ventilacion y la canalizacion del desagtie del aire
acondicionado no existe la posibilidad de condensacion de vapor de agua sobre la calle.

Los conductos de ventilacion estan separados mas de dos metros de cualquier hueco perteneciente a
otro usuario.

Justificaciéon de la necesidad de instalacién de recuperadores de calor

A titulo meramente asesorativo, se redacta el presente estudio técnico en el que se pretende definir la
necesidad de instalacidon de un recuperador de calor para la instalacién de climatizacion y ventilacién
en un local destinado a sal6n de juegos con cafeteria.

El reglamento vigente que rige las instalaciones de climatizacién y ventilacién es el Real Decreto
1027/2007, de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento de Instalaciones Térmicas en los
Edificios.

Segun la IT 1.2.4.5.2 del vigente Real Decreto 1027/2007, de 20 de julio, por el que se aprueba el
Reglamento de Instalaciones Térmicas en los Edificios, se dotara de recuperadores de calor a los
sistemas o subsistemas de climatizacién en los que se expulse al exterior mas de 1800 m3/hora (0,5
m3/s=500 I/s), tal como se puede observar a continuacion:

IT 1.2.4.5.2. Recuperacidn de calor del aire de extraccion
I. En los sistemas de climatizacion de los edificios en los que el caudal de aire

expulsado al exterior, por medios mecdnicos, [sea superior a 0,5 mYs| se recuperara la
energia del aire expulsado.

Dada que nuestra instalacion segun lo calculado con anterioridad expulsa al exterior menos de
1800 m3/hora, no seria necesario la instalacién de un recuperador de calor, pero para tener una mejor
ventilacion en nuestro local se instalard uno en nuestro local.

Para la ventilacion del local se proyecta pues, la instalacion de un recuperador de calor para
un caudal maximo de 1.800 m3/h con IDA/ODA 3y filtros F7/F8, modelo RCA 1800-DBF/H de Tecna
o similar.
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RCA 1800-DBF/V L.1350 x A.500 x H.1650

*Preparados para intemperie con tejadillo y patas

07/06/2014 El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios sin previo aviso
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ANEXO DE CALCULOS

Formulas Generales

Emplearemos las siguientes:

Pt, = Ptj + APtjj
Pt=Ps + Pd
Pd =p/2 - v2

vij = 1000-|Qi]-| /3,6 - Aij
Siendo:

Pt = Presion total (Pa).

Ps = Presion estatica (Pa).

Pd = Presién dinamica (Pa).

APt = Pérdida de presion total (Energia por unidad de volumen) (Pa).
p = Densidad del fluido (kg/m3).

v = Velocidad del fluido (m/s).
Q = Caudal (m3/h).

A = Area (mm2).
Conductos

APtij = T - ijz

rj=109-8-p-f;-L;/12,96 - n* - De;®°
f=0,25/[lg,q (¢/3,7De + 5,74/Re%9)]?
Re=p-4-|Qij|/3,6-u-n-Deij

Siendo:

f = Factor de friccidon en conductos (adimensional).
L = Longitud de célculo (m).

De = Diametro equivalente (mm).

¢ = Rugosidad absoluta del conducto (mm).

Re = Numero de Reynolds (adimensional).

u = Viscosidad absoluta fluido (kg/ms).
Componentes

APt = my - Q2

m; =10°-p - C; /12,96 - 2 - A2

Cij= Coeficiente de pérdidas en el componente (relacién entre la presion total y la presiéon dinamica)
(Adimensional).
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Red Conductos recuperador de calor

Datos Generales

Impulsion
Densidad: 1,2 Kg/m3

Viscosidad absoluta: 0,00001819 Kg/m-s
Velocidad maxima: 8 m/s

Aspiracion
Densidad: 1,2 Kg/m3
Viscosidad absoluta: 0,00001819 Kg/m-s

Velocidad maxima: 8 m/s

Pérdidas Pt (Pa) en Acondicionador/Ventilador:

Filtro: 40
Otros: 0

Equilibrado (%): 15

Pérdidas secundarias (%): 10
Relacién Alto/Ancho (méaximo): 1/5

Resultados Nudos:

Nudo P'D'(gzgn'ca P. ?;g“ca P. Total (Pa)|Caudal (m3/h)| " Mg | DIt (PLPn) (Pa) Pérd. Pt(gs)mp“e”a
1] 36,71 -39,59 -2,88 -1.760 -2,88 0%
2 36,71 -41,78 -5,07
3 36,71 -9,14 27,57
4 36,71 -16,22 20,49 440 3,44 0 17,05
5 31,47 -9,55] 21,92
6 31,47 -17,31 14,16 440 3,44 0% 10,72
7 22,41 -6,64 15,76
8 22,41 -15,73 6,68| 440 3,44 0 3,24
9 5,6 0,86 6,46
10| 5,6 -2,16] 3,44 440 3,44 0
Resultados Ramas:
Linea | N.Orig. | N.Dest. | Long Funcién Mat./Rug. Circ./flCo Caudal W x H D/De \Y Pérd.Pt
(m) (mm) (m3/h) (mm) (mm) | (m/s) (Pa)
2| 2| 3 V'hsilador| 1.760 -32,639
1 1 2| 0,69 Conducto| Fibra V./0,1] @sp./0,0188 1.760] 250x250| 273| 7,82(%) 2,186
4 4 5 Rejigf’ Imp)u@sp./-0,048 1.320 -1,433
3 3 4 2,24 Conducto| Fibra V./0,1] Imp)u@sp./0,0188 1.760] 250x250 273 7,82 7,083
6) 6| 7 Rejigf’ Imp)u@sp./-0,0751 880 -1,602
5] 5| 6 2,5 Conducto| Fibra V./0,1] Imp)u@sp./0,0194]  1.320] 225x225| 246] 7,24 7,762
8 8 9 Rejigf’ Imp)u@sp./0,04 440 0,214
7| 7| 8 351 Conducto| Fibra V./0,1] Imp)u@sp./0,0204 880 200x200[ 219 6,11 9,084
9 9 100 4,19 Conducto| Fibra V./0,1] Imp)u@sp./0,0227 440 200x200] 219 3,06 3,025
Resultados Unidades Terminales:
Nudo Tipo Caudal Pt V.ef. Alc NR LxH |Didm.nom.| Namero |L x n®vias| N° tob.fila
(m?3/h) (Pa) (m/s) (m) (dB) (mm) (mm) ranuras (mm) x n° filas
1] Simple D" kex.H 1.760 2,88 2,4 22,5 1200x250
4 Simple D" kex.H 440 3,44 2,64 5,5 18] 350x200|
6 Simple D" kex.H 440 3,44 2,64 5,5 18] 350x200|
8 Simple D" 'kex.H 440 3,44 2,64 5,5 18] 500x150]
10| Simple D" kex.H 440 3,44 2,64 5,5 18] 500x150|

NOTA:
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- () Nudos que no cumplen con el equilibrado o superan la velocidad maxima
- * Rama de mayor velocidad o nudo de menor diferencia de presion.

Ventilador:

Presion "P" (Pa) = 72,639

Caudal "Q" (m3/h) = 1.760

Potencia (W) = (P x Q) / (3600xRend.) = (72,639 x 1.760) / (3600 x 0,762) = 47
Wesp = 96 W/(m3/s) Categoria SFP 1

El recuperador de calor estara situado encima del falso techo del Almacén. Tanto la aportacion,
como laextraccién de aire se realizaran por rejillas por lafachada ala Calle Noriade la Marquesa
de El Ejido. Para la distribucidn interior del aire, tanto en aportacién como en expulsion, ira
canalizado mediante conductos de fibra tipo Climaver.

Climatizacion.-

La instalacion de climatizacién debera cumplir el Reglamento de Instalaciones Térmicas en los
Edificios, aprobado por Real Decreto 1027/2007.

La instalacion de climatizacién del local debe vencer la carga en el momento mas desfavorable.

Esta carga se calcula en:

Carga Térmica del local en refrigeracion: 138,50 m2 * 150 W = 20.775,00 W

En consecuencia, se instalaran en el saldn tres unidades de climatizacibn marca GENERAL

modelo AUG 30 UiA-LV de potencia méxima 7.310 frig/h y 8.600 kcal/h, y un equipo de
climatizacion tipo Split de pared de potencia maxima 2.408 frig/h. y 2.910 kcal/h.

Las unidades exteriores de climatizacién estaran situadas en la cubierta del edificio.

Los desagles de las unidades exteriores e interiores estaran conectados a la red de
saneamiento. Y para canalizar las lineas frigorificas se proyecta ejecutarlas por el interior de un
tubo helicoidal existente de diam. 300 mm., desde la planta baja a la cubierta plana, segin se
indica en planos adjuntos.

Emisiones ala atmésfera.-

No existe cocina en el local, por o que no se provocan emisiones de aire viciado de cocinas al exterior.
La Unicas emisiones de aire al exterior son las producidas por la evacuacion de los aires de ventilacion
del local comentados anteriormente.

3.4.- CALIDAD DEL AGUA Y RESIDUOS LIQUIDOS PRODUCIBLES

Los lugares de trabajo disponen de agua potable en cantidad suficiente y facilmente accesible.
Se evitara toda circunstancia que posibilite la contaminacion del agua potable. En las fuentes de agua
se indicara si ésta es 0 no potable, siempre que puedan existir dudas al respecto. En nuestro caso, el
agua unica necesaria es la utilizable en aseos, lavabo e inodoro, fregadero y lavavajillas, pues en el
proceso productivo no es necesario aporte de agua.

Esta agua sera directamente la que provea la Red General de Abastecimiento de Agua Potable
del municipio, siendo pues responsabilidad del Ayuntamiento y de la Compafiia Suministradora de
Aguas el mantener los componentes presentes en el agua en niveles aptos para el consumo humano.

La actividad de nuestro local es la de Sal6n de Juego, por lo que los residuos liquidos
producibles son asimilables a residuos domésticos urbanos, tendremos vertido de fecales en
inodoros y evacuacion de aguas de limpieza de la vajilla, y al no existir cocinay no preparase
comidas no se prevé la produccion de aceites usados, de este modo, se evita que las posibles
grasas sean vertidas a la red general de saneamiento del municipio.
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3.5.- RESIDUOS SOLIDOS PRODUCIBLES

Los residuos sélidos producibles son los procedentes de los embalajes de los productos que se venden
en el local. Estos residuos, en su mayoria cartén, seran reciclados.

En el sal6n de juegos no se producen apenas residuos, ya que, como tal, no existe cocina ni servicio
de cafeteria con comidas. Aun asi, se instalara, un pequefio contenedor de residuos (organico, plastico,
vidrios...) de dimensiones acordes a la explotacion del local.

3.6.- INSTALACION ELECTRICA

Independientemente de consideraciones concretas, para la instalacién eléctrica sera tenido en
cuenta todo lo especificado en el R.E.B.T.

Se tendra en cuenta la ITC-28 del REBT al tratarse de un local de publica concurrencia.

3.7.- PROTECCION CONTRA INCENDIOS

Tal como se ha reflejado en la memoria descriptiva, se ha dado el debido cumplimiento al
documento basico Sl del CTE.

3.8.- ALUMBRADO Y SENALIZACION DE EMERGENCIA

> Seiializacion de emergencia:

El local proyectado contara con luminarias de emergencia.

Se procederd a la sefializacion de las salidas de uso habitual o de emergencia, asi como la de
los medios de protecciébn contra incendios de utilizacion manual, cuando no sean facilmente
localizables desde algin punto de la zona protegida, teniendo en cuenta lo dispuesto en el Reglamento
de sefalizacion de los centros de trabajo, aprobado por el Real Decreto 485/1997, de 14 de abril, sobre
disposiciones minimas en materia de sefializacion de seguridad y salud en el trabajo.

Esta instalacion sera fija, provista de una fuente propia de energia y entrara automaticamente
en funcionamiento al producirse un fallo de alimentacién a la instalacién de alumbrado normal,
funcionando como minimo una hora. Proporcionara una luminancia de 1 lux como minimo en el nivel
del suelo de los recorridos de evacuacién y 5 lux como minimo en los puntos en que estén situados los
equipos de proteccién contra incendios y cuadros de distribucién de alumbrado.

La uniformidad de la iluminacién proporcionada en los distintos puntos de cada zona sera tal
que el cociente entre la iluminancia maxima y la minima sea menor que 40. Los niveles de iluminacién
establecidos deben obtenerse considerando nulo el factor de reflexion sobre paredes y techos y
contemplando un factor de mantenimiento que englobe la reduccion del rendimiento luminoso debido
a la suciedad de las luminarias y al envejecimiento de las lamparas.

La distribuciéon de los aparatos de alumbrado de emergencia viene detallada en planos
adjuntos.

> lluminacién en lugares de trabajo:

La iluminacion de los lugares de trabajo debera permitir que los trabajadores dispongan de
condiciones de visibilidad adecuadas para poder circular por los mismos y desarrollar en ellos sus
actividades sin riesgo para su seguridad y salud.

La iluminacion de cada zona o parte de un lugar de trabajo se proyecta de manera que se
adapte a las caracteristicas de la actividad que se efectle en ella, teniendo en cuenta:

e Los riesgos para la seguridad y salud de los trabajadores dependientes de las condiciones de
visibilidad.
e Las exigencias visuales de las tareas desarrolladas.

Siempre que sea posible los lugares de trabajo tendran una iluminacion natural del sol, que se
complementa con iluminacién artificial cuando la iluminacién natural, por si sola, no garantice las
condiciones de visibilidad adecuadas. Los sistemas de iluminacion utilizados no originan riesgos
eléctricos, de incendio o de explosion, y se adaptan a la normativa vigente en esta materia.


http://www.mtas.es/insht/legislation/RD/senal.htm
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Las luminarias seran conformes a los requisitos establecidos en las normas de la serie UNE-
EN 60598. La masa de las luminarias suspendidas excepcionalmente de cables flexibles no deben
exceder de 5 kg. Los conductores, que deben ser capaces de soportar este peso, no deben presentar
empalmes intermedios y el esfuerzo deberd realizarse sobre un elemento distinto del borne de
conexion.

Las partes metalicas accesibles de las luminarias que no sean de Clase Il o Clase lll, deberan
tener un elemento de conexién para su puesta a tierra, que ird conectado de manera fiable y
permanente al conductor de proteccidn del circuito. El uso de lamparas de gases con descargas a alta
tension (nedn, etc), se permitird cuando su ubicacion esté fuera del volumen de accesibilidad o cuando
se instalen barreras o envolventes separadoras.

En instalaciones de iluminacion con lamparas de descarga realizadas en locales en los que
funcionen maquinas con movimiento alternativo o rotatorio rapido, se deberan tomar las medidas
necesarias para evitar la posibilidad de accidentes causados por ilusién éptica originada por el efecto
estroboscopico.

En el caso de receptores con lamparas de descarga sera obligatoria la compensacién del factor
de potencia hasta un valor minimo de 0,9.

En instalaciones con lamparas de muy baja tension (p.e. 12 V) debe preverse la utilizacion de
transformadores adecuados, para asegurar una adecuada proteccidén térmica, contra cortocircuitos y
sobrecargas y contra los choques eléctricos.

Para los rétulos luminosos y para instalaciones que los alimentan con tensiones asignadas de
salida en vacio comprendidas entre 1y 10 kV se aplicara lo dispuesto en la norma UNE-EN 50.107.

3.9.- NORMATIVA SANITARIA DE APLICACION

e Reglamento 852/2004 de 29/04/2004, higiene de los productos alimenticios.

e R.D. 3484/2000. Comidas preparadas.

¢ Real Decreto 140/2003 de 07/02/2003, por el que se establecen los criterios sanitarios de la
calidad del agua de consumo humano.

e Decreto 8/1995 de 24 de enero, por el que se aprueba el Reglamento de Desinfeccion,
Desinsectacion y Desratizacion sanitarias.

e Ley 42/2010 de 30 de diciembre, por la que se modifica la Ley 28/2005 de 26 de diciembre, de
medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el consumo y
la publicidad de los productos del tabaco.

Instalacion de agua en aseo utilizado por el personal del bar.

Segun se define en plano adjunto de instalacién existe un pequefio calentador eléctrico para
calentar el agua tanto en los puntos de servicio de los lavabos de los aseos destinados al publico, los
cuales pueden ser utilizados por el personal, como el lavamanos ubicado en la barra.

Descripcién de los alimentos y mobiliario del control.

El uso del control del salén de juegos es en exclusiva para los clientes del saldn, es decir, tiene
mas un uso de control de acceso que de barra de bar o cafeteria. No se proyecté dicha instalacién para
servir tostadas, preparar y/o calentar comidas, no se pretende disponer de un expositor de tapas, ni
tampoco se proyecta la instalacion de plancha o campana de humos para el cocinado y/o preparacion
de comidas.

En este control de acceso Unicamente se servirdn cafés, bebidas embotelladas, y en cualquier
caso para su acompafiamiento, productos prefabricados y envasados que no necesitan preparacion,
tales como: frutos secos, embutidos, aceitunas...

Por lo que se prevé que el mobiliario necesario para el correcto funcionamiento de la zona de
barra en cuanto a la preparacion de dichos “alimentos” sea: cubiertos metdlicos, tazas, platos, tabla
para el corte en caso necesario del embutido o pan y cafetera de capsula.

En cuanto al mobiliario para la limpieza se proyecta la instalacién de: 1 lavavajillas y 1
lavamanos de accionamiento no manual con agua caliente y fria.
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1 OBJETIVO DEL PLAN

El objetivo del Plan de Eliminacion de subproductos animales y otros residuos no destinados al
consumo humano se centra en evitar que los residuos o subproductos generados en el, produzcan
contaminaciones cruzadas con los alimentos servidos en el mismo u otras contaminaciones que afecten
a la inocuidad en la cadena alimentaria.

Tal y como se define en la legislacién actual, Reglamento (CE) N° 1069/2009 del Parlamento Europeo
y del Consejo y Real Decreto 1429/2003, de 21 de noviembre, por el que se regulan las condiciones
de aplicacién de la normativa comunitaria en materia de subproductos de origen animal no destinados
al consumo humano.

2 PROCEDIMIENTO DE EJECUCION

2.1 Responsable del Plan
La persona responsable del plan serd asignada por el promotor, y es quien se responsabilizard del
cumplimiento del plan tal y como esté disefiado y de que se alcance el objetivo propuesto.

2.2 Metodologia
Para la correcta ejecucion del plan se deben definir los tipos de peligros y los residuos generados por
el Establecimiento.

Clasificacion de los residuos generados

8§ Residuos organicos que proceden de la actividad propia de preparacion, elaboracion y servicio,
como son restos de materias primas y de comida preparada. Se desecharan en bolsas que se
encuentran en los cubos de basura que estan localizados en la cocina, hasta que sean retirados a los
contenedores municipales del exterior del establecimiento.

§ Restos de envases y embalajes de las materias primas y otros suministros. Se procedera de igual
forma que los restos organicos pero en contenedores de materia inerte, ubicados en la barra, cartén
ubicado en el almacén y vidrio con contenedores ubicados en la barra que posteriormente seran
depositados en los contenedores municipales. Los envases vidrios como botellines de cerveza,
refrescos, etc. seran entregados a nuestros proveedores de cerveza, refrescos, etc.

§ Por otra parte, las aguas residuales que se generan en las instalaciones, son vertidas directamente
a red publica de saneamiento a través de los desagiies de los fregaderos y lavamanos.

Manejo y eliminacién de los residuos.

Los residuos no podran acumularse en la zona de trabajo, por lo que:

Los restos de materia organica son depositados en bolsas higiénicas de plastico de un solo uso,
localizadas en los cubos de basura que se encuentran en el almacén.

Estos tienen que estar en buenas condiciones de mantenimiento, limpieza y desinfeccion, no quedando
restos de materia organica una vez que se han retirado las bolsas. Cuando las bolsas estén llenas, se
trasladaran a los contenedores que hay situados en la calle. De esta manera los restos organicos
frenaran su proceso de descomposicion y disminuira el riesgo de contaminacion cruzada. La
evacuacion de los contenedores de materia organica de las instalaciones del Establecimiento sera
diaria y tendra lugar normalmente en horario de noche.

Los residuos solidos inertes (envases de plastico, embalajes y vidrios) seran igualmente depositados
en bolsas de basura de plastico de un solo uso y en cubos de basura de accionamiento no manual. El
procedimiento de retirada sera el mismo que para los residuos organicos.

Las aguas residuales generadas se eliminan a través de los desagles tales como los fregaderos y
lavamanos que las instalaciones del Establecimiento presentan, conectados directamente a la Red
General de Alcantarillado Publico.
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3 PROCEDIMIENTO DE VIGILANCIA Y ACCIONES CORRECTORAS

3.1 Personaresponsable

El responsable de vigilancia se encargara de que se esté realizando una correcta gestion de residuos
y si hay alguna incidencia tomaran las acciones correctoras oportunas. Las acciones correctoras que
sean mas relevantes seran consultadas previamente al responsable del plan.

3.2 Metodologia y Frecuencia de vigilancia

De forma semanal, la persona responsable de la vigilancia comprobara que:

- No hay presencia de restos de materia organica en las instalaciones al finalizar la jornada.

- Durante la actividad, todos los residuos organicos se encuentran dentro de bolsas de basura, en el
cubo de basura que estarda tapado.

- Las bolsas de basura tienen el tamafio y consistencia suficiente para evitar que los desperdicios
caigan al cubo de basura.

- Las bolsas higiénicas de basura no tienen ningln poro ni rotura que permita la salida residuos y
subproductos.

- Los cubos de basura seran de accionamiento no manual y estaran tapados durante toda la jornada
para evitar la contaminacion cruzada.

- Los cubos de basura se encuentran limpios y desinfectados.

- Los desagiies estan en buenas condiciones y permite la evacuacién de las aguas residuales que se
generan durante la jornada.

3.3 Acciones correctoras

En el caso de existir acciones correctoras, éstas quedaran definidas en sus correspondientes registros
e irdn encaminadas a corregir los posibles indicios de una mala gestiéon de residuos, renovando las
infraestructuras que no estén en condiciones 6ptimas de uso, eliminando de inmediato las presencia
de residuos organicos y/o reduciendo a niveles aceptables el volumen de envases y embalajes.

En el caso de que se detectasen indicios de una mala gestién de residuos, se llevaran a cabo las
siguientes acciones correctoras:

« Si hubiera presencia de materia organica en la cocina o cualquier dependencia anexa relacionada
con la actividad de cocina tras finalizar la jornada de produccion, se aumentara la frecuencia de
limpieza.

« Si hubiese restos de comida en el exterior de la bolsa higiénica de plastico, se introduciran dentro de
la misma.

« Si la bolsa de basura tuviera algin poro o rotura, se colocara dentro de otra bolsa higiénica de plastico
comprobando que esta Ultima esta en perfecto estado.

* Si existiesen restos de residuos y subproductos dentro del cubo de basura, se incrementara la
frecuencia de limpieza y desinfeccion de los cubos.

« Si la persona responsable detectase que los desagiies de los fregaderos no estdn en buenas
condiciones no permitiendo la evacuacion de las aguas residuales generadas, se encargara de llamar
al técnico para que sea reparado en el menor tiempo posible.

Todas las actuaciones de vigilancia, asi como las medidas correctoras que se tengan que adoptar con
las repercusiones que la mala gestién de los residuos y subproductos hayan originado se registraran
en el Registro correspondiente.

4 PROCEDIMIENTO DE VERIFICACION.

4.1 Persona responsable
La persona responsable de verificar la eficacia del Plan de Eliminacion de Residuos y Aguas Residuales
sera designada por el promotor del salén de juegos.

4.2 Metodologiay frecuencia
En la verificacion, el responsable de tal procedimiento realizara un examen, con frecuencia semestral,
registrandolo en el correspondiente registro.

5 REGISTROS
La persona responsable de vigilancia debera comprobar que todos los controles, acciones correctoras
y verificaciones estan registrados de forma correcta.
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5.1. Registro de Verificacion.
Estos controles se guardaran como minimo dos afios y estaran a disposicién de la Autoridad Sanitaria
siempre que lo estime oportuno.

6 RESIDUOS MUNICIPALES (RESIDUOS DOMESTICOS Y RESIDUOS ASIMILABLES
PROCEDENTES DE LOS COMERCIOS, INDUSTRIAS E INSTITUCIONES

LER DESCRIPCION | TRATAMIENTO | TRATAMIENTOS EJEMPLOS
OBLIGATORIO | AUTORIZADOS
EN EL PERIODO

TRANSITORIO
200101 | Papel y Carton R1, R3,R5,R11 Resto de comida
200102 | Vidrio R5 D5 Restos papel de oficina y
carton de embalajes
200108 | Residuos R3 D5 Botellas, Embases de
Biodegradables conservas.

Operaciones de eliminacion:

D5: Depdsito directo en vertedero.
D9: Tratamiento fisico-quimico previo a depésito en vertedero.
D10: Incineracion en tierra.

Operaciones de valorizacion:

R1: Valorizacion energética.

R2: Recuperacion o regeneracion de disolventes.

R3: Recuperacion de sustancias organicas que no se utilizan como disolventes.

R4: Recuperacion de metales y compuestos metalicos.

R5: Recuperacion de otras materias inorganicas.

R9: Regeneracion u otro nuevo empleo de aceites.

R11: Utilizacion de materias residuales obtenidas a partir de cualquiera de las operaciones
enumeradas entre R1 y R10.

R12: Acondicionamiento previo a la valorizacion.
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REGISTROVERIFICACION SISTEMA AUTOCONTROL
SEMESTRAL
2.PLANL+D
Nivel de limpieza en superficies y utiles de trabajo C NC
Mivel de limpieza en equipos de frio c NC
Utilizacion correcta de los productos de limpieza C NC
Fichas de los productos de limpieza utilizados C NC
Metodologia de limpieza sequida se adapta a la descrita en el plan c NC
Cumplimentacién de registros diariamente C NC
Supervision de de incidencias y de acciones correctoras. C NC
OBSERVACIONES:
3. PLAN DE CONTROL DE PLAGAS
Certificado de inscripcion de la empresa plaguicida C NC
Se cumple con la frecuencia de tratamientos contratados C NC
Ultimo certificado de tratamiento Cc NC
Fichas de los productos plaguicidas utilizados Cc NC
Plano actualizado de localizacion de portacebos si hubiera C NC
Cumplimentacion de registros C NC
Registro de los avisos e incidencias Cc NC
Supervision de de incidencias y de acciones correctoras. C NC
OBSERVACIONES:
4. PLAN MANTENIMIENTO DE INSTALACIONES Y EQUIPOS
Toda la maquinaria y equipos de trabajo estan incluidos en el plan C NC
Mantenimiento del establecimiento (suelos, techos...) C NC
Mantenimiento del sistema de iluminacion (estara protegida) C NC
Mantenimiento de equipos de trabajo (funcionamiento) C NC
Mantenimiento de lavamancs y fregaderos C NC
Mantenimiento de equipos de frio C NC
Anotacion de temperaturas de equipos de frio C NC
Cumplimentacion de registros C NC
Supervision de de incidencias y de acciones correctoras. [ NC
OBSERVACIONES:
5. PLAN DE MANTENIMIENO DE LA CADENA DE FRIO
Todos los congeladores estan incluidos en el plan C NC
Todas las maquinas de refrigeracién estan incluidas en el plan C NC
Temperatura de los congeladores:-18? a -20° C NC
Temperatura de las camaras de refnigeracion:0° a 4° (segun productos almacenados) C NC
Cumplimentacion de registros C NC
Supervision de de incidencias y de acciones correctoras. C NC
OBSERVACIONES:
6. PLAN DE TRAZAEILIDAD
Presentan los albaranes de los distintos géneros que entran C NC
Caontrol de la recepcion de materias primas (calidad, envase, etc.) C NC
Almacenamiento de materias primas C NC
Caontrol de la salida de alimentos ya elaborados C NC
Cumplimentacién de registros C NC
Supervision de de incidencias y de acciones correctoras. C NC

OBSERVACIONES:




7. PLAN FORMACION

Presentan certificades de manipulador C NC
Ultima formacién realizado en los cinco tlimos afios C NC
Cumplimentacidn de registros C NC
OBSERVACIONES:

8. PLAN DE GESTION DE RESIDUOS

Cubos de basura con tapa y se encuentran siempre tapados C NC
Limpieza de los cubos de basura C NC
Se retira la basura diariamente C NC
Cumplimentacién de registros C NC
OBSERVACIONES:

10. GUIA DE BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION

Utilizacion de papel secamanos de un solo uso C NC
Métodos de L+D correctos C NC
Personal con indumentaria adecuada v limpia » NC
Separacion del género en los equipas de frio C NC
Uso de cubrecabezas C NC
Cubren heridas c NC
Alimentos protegidos con tapaderas y films C NC
Descongelacion en refrigeracion C NC
Cambio de aceite de forma frecuente c NC
Lavado de manes con jabdn desinfectante de forma frecuente c NC
Almacenamiento inmediato C NC
Ausencia de pulseras, anillos, etc. C NC
Cumplimentacién de registros C NC
OBSERVACIONES:

PLAN DE ELIMINACION DE RESIDUOS Y AGUAS RESIDUALES

1. OBJETIVO DEL PLAN.

- Clasificacion de los Residuos generados en el establecimiento conforme a la Orden MAM/304/2002,
de 8 de febrero, por la que se publican las operaciones de valorizacién y eliminacion de residuos y la
lista europea de residuos.

- Con este plan se pretende evitar que los residuos o subproductos generados en el establecimiento
produzcan contaminaciones cruzadas con los alimentos producidos, u otras contaminaciones que
afecten a la inocuidad en la cadena alimentaria

2. RESPONSABLE DEL PLAN.

- El responsable del plan es el responsable del centro, quién como trabajador de la empresa es el
responsable de:

[ Realizar la correcta aplicacion del procedimiento de ejecucion del plan.

(1 Realizar correctamente las tareas de vigilancia con el fin de detectar posibles incidencias.

[ Adoptar las medidas correctoras necesarias.

() Comprobar que las medidas correctoras adoptadas han dado resultados satisfactorios.

71 Comprobar que los registros correspondientes al plan han sido debidamente cumplimentados.

(1 Clasificacion de los residuos segun la orden MAM/304/2002.

- El responsable del plan puede delegar cualquiera de estas actuaciones, incluida la recepcion de

suministros, y determinar al responsable/s de adoptar las adecuadas medidas correctoras, siempre que
en los registros correspondientes quede constancia de quién ha ejecutado la actuacion.
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3. PROCEDIMIENTO DE EJECUCION.
3.1. Clasificacion de los residuos generados en el establecimiento.

Los residuos generados en nuestro establecimiento son “Residuos municipales (residuos domésticos
y residuos asimilables procedentes de los comercios, industrias e instituciones)”, clave 20:
[11Residuos asimilables a sélidos urbanos: envases de materias primas, restos de materias primas y/o
productos intermediarios no utilizados.

[J0J20 01 01: Papel y carton procedentes de los envases y embalajes de los productos que se venden
en nuestra pequefa barra o en la maquina de vending.

(020 01 02: Vidrio procedente de las botellas de refresco, las cuales son retornables.

(020 01 08: Residuos biodegradables de cocinas y restaurantes. Restos de comida que les sobra a
los clientes. En nuestro caso frutos secos o similares.
(0020 01 39: Plasticos. Envases de botellas de aguas y/o refrescos.

JOAguas residuales asimilables a las de produccién doméstica: proceden del aseo del personal y de
la limpieza y desinfeccién de las instalaciones y equipos.

3.2. Valoracion de los riesgos asociados:

- Riesgos asociados a los residuos asimilables a solidos urbanos y no asimilables a sélidos urbanos:
[I0Aumento de la probabilidad de extender esa contaminacién a zonas limpias.

[J0Aumento de la probabilidad de aparicion de plagas en la industria.

OOImposibilidad de ejecucidn del plan de limpieza y desinfeccion.
- Riesgos asociados a las aguas residuales asimilables a las de produccién doméstica:
D ORiesgo de contaminacion del abastecimiento potable de agua.

D OAumento de la probabilidad de extender esa contaminacion a zonas limpias de la industria.
[J0Aumento de la probabilidad de aparicion de plagas en la industria.

O0Imposibilidad de ejecucion del plan de limpieza y desinfeccién.
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3.3. Procedimiento de eliminacién de residuos y frecuencia:

- Eliminacion de residuos asimilables a solidos urbanos: estos residuos se depositan en recipientes
dispuestos a tal efecto en los puntos donde se producen, estan dotados de sistemas de apertura y
cierre de accionamiento no manual, y permanecen cerrados mientras no estan siendo utilizados.
Cuando los depositos se llenan, y en cualquier caso, al finalizar la jornada, se retiran y se depositan en
los contenedores ubicados en una habitacion fuera de las dependencias y totalmente aislada, y los
mismos seran retirados por el servicio municipal de retirada de residuos soélidos urbanos.

- Eliminacion de aguas residuales asimilables a las de produccion doméstica: se vierten a red de
saneamiento municipal.

3.4. Volumen producido.

Dada cuenta que la actividad principal es la de Salén de Juegos, y que la zona de control es de apoyo
ala principal, en caso de necesidad por parte de los propios clientes que estan realizando sus apuestas,
se estima que el volumen diario de residuos que pueda generar la actividad es:

(10120 01 01: Papel y carton procedentes de los envases y embalajes de los productos que se venden
en nuestra pequefia barra o en la méaquina de vending.

1.5 unidades de cajas de cartén de botellines de agua y resto de servilletas de papel ligero. Peso
aproximado 300 gramos.

[JJ20 01 02: Vidrio procedente de las botellas de refresco, las cuales son retornables. Todos los
envases de vidrio (refrescos, agua, cervezas...) son retornables, ya que son recogidos por los propios
proveedores.

(1120 01 08: Residuos biodegradables de cocinas y restaurantes. Restos de comida que les sobra a
los clientes. En nuestro caso frutos secos o similares que acompafan a la bebida de los clientes.

500 gramos de frutos secos o similares.
(10120 01 39: Plasticos. Envases de botellas de aguas y/o refrescos.

Pueden generarse un consumo diario 20/25 botellitas pequefas de agua, asi como unas 20 capsulas
de café compactas.

Dada la cantidad de residuos que la actividad genera diariamente, se estima que se dispondra de un
pequefio envase con capacidad para almacenar unos 70 I, mediante bolsas de plastico estancas.

Diariamente, dichas bolsas seran cerradas y llevadas a los contenedores publicos instalados al efecto,
para la recogida de los residuos domésticos.

4. PROCEDIMIENTO DE VIGILANCIA Y ACCIONES CORRECTORAS.

4.1. Vigilancia de laretirada de residuos y aguas residuales:

De forma semanal, la persona responsable de la vigilancia comprobara que:

- No hay presencia de restos de materia organica en las instalaciones al finalizar la jornada.

- Durante la actividad, todos los residuos organicos se encuentran dentro de bolsas de basura, en el
cubo de basura que estara tapado.

- Las bolsas de basura tienen el tamafio y consistencia suficiente para evitar que los desperdicios
caigan al cubo de basura.

- Las bolsas higiénicas de basura no tienen ningln poro ni rotura que permita la salida residuos y
subproductos.

- Los cubos de basura seran de accionamiento no manual y estaran tapados durante toda la jornada
para evitar la contaminacion cruzada.

- Los cubos de basura se encuentran limpios y desinfectados.
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- Los desagiies estan en buenas condiciones y permite la evacuacién de las aguas residuales que se
generan durante la jornada.

4.2. Frecuencia de la vigilancia:
- Diariamente, antes del comienzo de la jornada de trabajo.

4.3. Medidas correctoras:

- Cuando se verifica la existencia de residuos sélidos, se procede a la inmediata eliminacion de los
mismos y a la aplicaciéon posterior del programa de limpieza y desinfeccién en las dependencias
afectadas.

- Cuando se comprueba la existencia de aguas estancadas en suelos, lavamanos o sanitarios, se
procede a su inmediata eliminacién y posterior aplicacién del programa de mantenimiento de equipos
e instalaciones en lo referente a saneamiento y fontaneria.

- En ningdn caso se puede comenzar a trabajar en el local afectado hasta que no se subsanen las
deficiencias.

En el caso de que se detectasen indicios de una mala gestién de residuos, se llevaran a cabo las
siguientes acciones correctoras:

* Si la bolsa de basura tuviera algun poro o rotura, se colocara dentro de otra bolsa higiénica de plastico
comprobando que esta Ultima esta en perfecto estado.

 Si existiesen restos de residuos y subproductos dentro del cubo de basura, se incrementara la
frecuencia de limpieza y desinfeccion de los cubos.

¢ Si la persona responsable detectase que los desagiles de los fregaderos no estdn en buenas
condiciones no permitiendo la evacuacion de las aguas residuales generadas, se encargara de llamar
al técnico para que sea reparado en el menor tiempo posible.

Todas las actuaciones de vigilancia, asi como las medidas correctoras que se tengan que adoptar con
las repercusiones que la mala gestion de los residuos y subproductos hayan originado se registraran
en el Registro correspondiente.

4.4 Frecuencia de aplicacion de las medidas correctoras:
- Cada vez que se detecte una incidencia desfavorable.

5. PROCEDIMIENTO DE VERIFICACION.

5.1. Forma de verificar la eficacia del plan:
- Las personas responsables de verificar la eficacia del plan, deben de comprobar que se han adoptado
las adecuadas medidas correctoras, en el caso de que se haya detectado alguna incidencia.

- Validar la eficacia del plan o modificar lo necesario, en el caso de que las condiciones de trabajo del
establecimiento afecten al plan de eliminacién de residuos y aguas residuales.

- Modificar el manual si fuera necesario.

- Si se detectan fallos en la aplicacién del plan debido a actitudes erréneas del personal, se procedera
a la formacion de los manipuladores.

5.2. Frecuencia de verificacién del plan:
- La verificacién del plan se lleva a cabo de forma anual.

6. REGISTROS.

6.1. Registros referentes al procedimiento de ejecucién.

- No procede. En el caso de que los residuos fuesen retirados por una empresa especializada, se
adjuntaria la documentacion relativa a la empresa y los partes de trabajo de la misma, en los que
estaria especificado la mercancia que retiraran.
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6.2. Registros referentes al procedimiento de vigilanciay acciones correctoras.

- Registro de Incidencias y Medidas Correctoras. En el caso de que se produjera alguna incidencia,
anotar la fecha, descripcion de la incidencia, de las acciones correctoras adoptadas y de la verificacion
de las mismas, asi como la firma de los responsables en este registro, que se encuentra en el apartado
de anexos de este documento.

6.3. Registros referentes al procedimiento de verificacién.
- Informe de verificacion del Sistema que se encuentra en el apartado de anexos de este documento.

1.10. INSTALACIONES DE ALUMBRADO EXTERIOR.

En cumplimiento de la Ley 7/2007, de 9 de julio, de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental
(Ley GICA) y el Reglamento de Eficiencia Energética en Instalaciones de Alumbrado Exterior y sus
Instrucciones Técnicas Complementarias EA-01 a EA-07 aprobado en R.D. 1890/2008 de 14 de
Noviembre, en relacion con la lluminacién del Rétulo a instalar en fachada,

LEY G.I.C.A.

- Encumplimiento del apartado Zonificaciéon Luminica, nuestro local se encuentra en zona E3,
Areas que admiten flujo luminoso medio, que comprende Zonas residenciales en el interior del
casco urbano y en la periferia, con densidad de edificaciéon media-baja.

- En cumplimiento del apartado Restricciones de uso, donde no se permite con caracter general
el uso de ledes, laseres y proyectores convencionales que emitan por encima del plano
horizontal con fines publicitarios, recreativos o culturales, en nuestro rétulo la iluminacién se
hara de arriba hacia abajo, y en caso de no ser posible se utilizaran paralimenes.

REAL DECRETO DE EFICIENCIA ENERGETICA

No es de aplicacién en nuestro caso, el Rétulo a instalar en Fachada no se encuentra
incluido dentro del ambito de aplicacion del Reglamento de Eficiencia Energética dado
gue la potencia instalada proyectada de las instalaciones de alumbrado de escaparates,
rotulos, luminosos, o de alumbrado exterior en general relacionadas en el mismo, no
superamas de 1 kW., paralo cual sejustificaen lamemoriade proyecto y en los célculos
eléctricos que se acompafian en el Anexo Il de proyecto, donde se estima una potencia
de servicio para rotulos de 0,40 kW para el rétulo de la fachada siendo la potencia
instalada del rotulo <1 kW.,

La iluminaciéon del rotulo cumplira con el nuevo Real Decreto-Ley 14/2022, de 1 de
agosto, de medidas de sostenibilidad econdmica en el ambito del transporte, en materia
de becas y ayudas al estudio, asi como de medidas de ahorro, eficiencia energéticay de
reduccién de la dependencia energética del gas natural, los cuales quedaran apagados
a partir de las 22:00 horas.

Jaén, Abril de 2024

José Antonio Risquez Ortega
Colegiado n° 12152 COITI SEVILLA
Ingeniero Técnico Industrial
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